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Créé en 1996, HUMANIS est un collectif de 80 associations actives dans le champ de la solidarité
locale et internationale.

Les associations constituant le collectif sont des antennes locales d’'ONG francgaises ou
internationales ainsi que de petites ou moyennes associations de solidarité internationale.

Ces associations menent des projets de développement dans plus de 40 pays.

Elles interviennent dans des secteurs variés : santé, éducation, agriculture, droits de I'Homme...
HUMANIS soutient les associations dans le montage et la réalisation de leurs projets.

Le collectif accueille, chaque année, en Alsace pres de 90 salariés dans le cadre de son chantier
d'insertion.

Il apporte un soutien et des moyens aux associations de Solidarité Internationale :

Un soutien aux projets solidaires,

Des outils méthodologiques et d'information : guide du montage de projet, guide de
I'événementiel, guide de la logistique,

Une aide a I'organisation de leurs manifestations,

Une mutualisation d’outils et de matériels.




Depuis 2013, les strasbourgeois et les touristes peuvent découvrir des soupes originales créées par des
chefs étoilés d'Alsace sur la place Kléber au Village du partage. Chaque semaine, un nouveau chef et
une nouvelle recette permettent aux visiteurs de soutenir le projet solidaire mis en oeuvre par le collectif.

Cette année, HUMANIS a choisi de proposer simultanément4 soupes les plus appréciées des précédentes
éditions.

En pleine crise sanitaire, le marché de Noél se déroulera en 2020 sans chalet mais le Collectif s'adapte
a la situation :

Les soupes seront en vente au magasin Ordidocaz d’'HUMANIS au 7 rue du Héron a Schiltigheim mais
également sur le site internet dédié a la Soupe étoilée ainsi que sur le site de vente en ligne de notre
partenaire Kieffer Traiteur.

Il sera possible d'effectuer des commandes groupées et de grandes commandes pourront étre effectuées
comme celles des Comités d'entreprises souhaitant en faire bénéficier leurs salariés par exemple.

De plus afin d'étendre le réseau et I'impact de I'événement, les soupes seront vendues dans des points
relai de distribution au sein et autour du centre de Strasbourg.

La Soupe Etoilée représente une belle aventure humaine qui regroupe autour de valeurs
communes des acteurs que rien ne conduit, normalement, a travailler ensemble. Chacun
apporte a cette soupe I'un de ses ingrédients essentiels :

Pour les chefs, la recette qui donne des étoiles a la soupe

Pour Kieffer traiteur, le savoir-faire pour la réalisation des soupes

Pour Lactel et Président, des volumes impressionnants de lait, de creme et de beurre
et Pour les autres partenaires, la prise en charge d'impressions de supports de com
munication (la Caisse d'Epargne), de sachets sous-vide...

Mais aussi, les associations du Collectif, les bénévoles et les salariés qui se mobilisent autour du projet
pour apporter leur enthousiasme, leur dévouement et leur détermination a en faire une réussite !

Grace a I'engagement de tous, ce sont 2600 litres de soupe qui ont été vendus en 2013, 3800 litres en
2014, 4644 litres en 2015, 5500 litres en 2016, 6000 litres en 2017, 7250 litres en 2018 et 9500 litres en 2019.
Cette Soupe Etoilée illustre I'essence méme du projet de notre collectif.

En achetant la Soupe étoilée :

Vous contribuez a la pérennisation d'activités d'insertion professionnelle, pour favoriser le
retour a I'emploi de personnes qui en sont éloignées. En 2019, 87 personnes en insertion ont

ainsi été salariées d’"HUMANIS.

Vous soutenez également des projets des associations du Collectif. Grace a la Soupe Etoilée
de I'édition 2019, la « bourse aux projets » a permis de cofinancer le projet de 9 associations

membres.

Pour vous aider a patienter, en attendant les nouvelles soupes, les recettes des soupes des chefs des
précédentes éditions sont disponibles dans I'onglet recettes sur le site internet :
soupeetoilee.humanis.org.
Contact:
Alix SANCHEZ
sanchez@humanis.org
03 88 26 26 26

06 5170 97 29



Humanks présente
La Soupe étoilée

Venez (re)découvrir les soupes de chefs étoilés alsaciens en
vente au magasin Ordidocaz a Schiltigheim et en ligne sur le
site de la soupe étoilée et celui de KIEFFER Traiteur.

Velouté des sous-bois au riesling
et croltons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au vieux couvent a Rhinau

Soupe de topinambours aux noisettes

Hubert MAETZ
Le Rosenmeer a Rosheim

Creme de Chou-fleur au pain d’épice

Dominique RADMACHER
Chez Yvonne a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

En vente a Ordidocaz Vente en ligne
7 Rue du Héron A partir de 10L livraison gratuite
67300 Schiltigheim dans I'Eurométropole

Plus d’'informations : 03 88 19 46 46

ivez- F k
https://soupe-etoilee.myshopify.com/ Suivez-nous sur Faceboo
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L'édition 2013 - les chefs et les soupes de la 1° édition

Soupe de Topinambours aux noisettes
Hubert MAETZ

L’'Hostellerie Rosenmeer

Creme de Potiron aux aromes d’orange et de gingembe
Eric WESTERMANN

Le Buerehiesel - Strasbourg

Creme de céleri au gingembre
Laurent HUGUET

Le Relais de la poste - la Wantzenau

Soupe cressonniére
Emile JUNG

Le Crocodile - Strasbourg

L'édition 2014 - les chefs et les soupes de la 2¢ édition

Velouté de patates douces, bananes et cardamome
Michel HUSSER

Le Cerf _Marlenheim

Soupe de butternut aux chataignes et au bibeleskas
Guy-Pierre BAUMANN

La maison Kammerzell - Strasbourg

Velouté de lentilles vertes du puy

Marc HAEBERLIN
Auberge de l'ill - lllhaesern

Soupe Evasion (ou des iles et épices venues d'ailleurs)
Emile JUNG

Le Crocodile - Strasbourg




L'édition 2015 - les chefs et les soupes de la 3¢ édition

Velouté de Topinambours au curry

Pascal Bastian
Le Cheval Blanc - Lembach

Velouté de potiron de la vallée

Olivier NASTI
Le Chambard - Kaysersberg

Creme de chou-fleur au pain d’épice et yuzu
Dominique RADMACHER

Chez Yvonne - Strasbourg

Velouté de coco blanc au paprika
Emile JUNG

Le Crocodile - Strasbourg

L'édition 2016 - les chefs et les soupes de la 4¢ édition

Velouté de cépes et salsifis
Ludovic KIENTZ

Le Crocodile

Creme de butternut au gingembre

Romain CREUTZMEYER
Le Colbert

Creme de chataignes a la tomme rouge des vosges
Jean-Georges KLEIN

Villa René Lalique

Velouté de céleri au curcuma
Emile JUNG

Le Crocodile - Strasbourg




L'édition 2017 - les chefs et les soupes de la 5° édition

Créme du barry au parfum de clémentine et épices de noél
Nicolas STAMM

Soupe crécy au petit bonheur (munster jeune de la ferme du petit bonheur)
Gérard GOETZ

Creme de potiron a la tome des vosges aux herbes
Christophe MULLER

Velouté mystere a la biere de noél de yolande
Emile JUNG

L'édition 2018 - les chefs et les soupes de la 6° édition

Velouté des sous-bois au rieseling et crotitons aux épices
Alexis ALBRECHT

Velouté de panais, coco et citronelle
Junien BINZ

Velouté de crécy aux parfums d'Asie
Fabien MENGUS

Velouté de potimarron liqueur de chataigne
Franck PELLUX




L'édition 2019 - les chefs et les soupes de la 7¢ édition

Creme de céleri rave au gingembre
Yannick GERMAIN

Velouté de carottes et bananes
Francis SCORDEL

Creme de champignons blancs au riesling et a
= I'eryngii fumé

I"‘

Sébastien BUECHER

Velouté de potimarron au parmesan
Pascal BASTIAN
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Noél du partage sur la place Kléber

Fostée par ecsstrasbourg

Il ne vous reste plus que quelques heures pour faire preuve de générosité en ce
jour de partage.

Le village de Moél vous accueille jusqu'a 17h ;. ventes de décorations, de gateaux de Noél, de
cartes de veeux ... 80 associations caritatives ont partagé leurs actions tout au long de I'avent
au pied du Grand Sapin de la place Kleber. Le Noél du partage a &té marqué par diverses
manifestations comme le village du Telethon le @ décembre ou encore « La soupe efoilee ».
Cetle derniere acton elail proposee par le collectt d'associalons Humanis ;| chague semaine
de 'avent il &tait possible de découvrir une soupe originale créée par I'un des grands chefs
etoiles d'Alsace. La soupe était vendue 3 euros: 'opération a séduit un bon nombre de
strasbourgeois.

Le chalet de I'Unicef
@ P. Bastien / Cus

Les fétes de Noél réunissent et permettent de passer des moments de joie. Mais certaines
personnes sont seules et quelques familles dans la précarité ne peuvent pas se permettre un
repas en ce jour de féte. L'opération « Vivre Noél ensemble » permet a ces individus de
celébrer Noél dans la convivialite. En ce 24 Décembre, prés de 400 repas seront distribués a
Strasbourg dans les différents lieux partenaires. Les repas seront animés. Pour plus
d'informations, contacter CARITAS au +33 (0)7 77 26 72 35 et par e-mail

- vivrenoelensemble@gmail. com




Presse Télévisée
Reportage France 3 Alsace - Lundi 2 décembre 2013
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Presse écrite

www.gustaveetrosalie.com - Novembre 2014

www.gustave-et-rosalie.com

e—
o choses a ne pas rater au marché WEEK-ENp
de Noél a Strasbourg 'Q]

Noél ¢a se passe a Paris, mais si vous voulez éviter d’étre
littéralement aveuglé par les flashs des touristes sur les Champs,
mieux vaut se rendre en Alsace. Et plus exactement a Strasbourg,
véritable capitale francaise du 24 décembre, ou, tous les ans, un
marché de Noél incroyable vous attend. Un petit coup de train a pas
cher et vous voila sur place.

Esprit natal oblige, on a méme décortiqué le programme pour vous,
histoire d’aller droit au but lors de votre visite, ne pas vous perdre
dans les 300 chalets repartis sur 11 sites et ne pas finir avec une
crise de foie parce que vous aurez goité a TOUS les vins chauds,
les huitres et les patisseries en tous genres. Allez, montez dans le
traineau. Mais faites gaffe, c’est Gustave qui conduit.

1. Goiiter a la soupe étoilée

Chaque semaine de I’Avent au marché de Noél de Strasbourg, un
grand chef alsacien propose une soupe de sa création, nommée
“soupe étoilée”, pour soutenir le collectif Humanis qui vise a créer
des postes d’mnsertion et a acquérir du matériel pour les associations
de solidarité internationale. Alors non, il n’y a pas de vraies étoiles
dedans, mais c¢’est pour la bonne cause.

Vanne naze : Gustave est tellement généreux qu’il a volé toutes les
étoiles des yeux de Rosalie pour les mettre dans la soupe.

Du vendredi 12 au jeudi 18 décembre : Marc Haeberlin (Auberge
de l'Ill - Illhaeusern), Velouté médiéval de lentilles vertes du Berry.
Du vendredi 19 au mardi 23 décembre : Emile Jung (ancien chef
étoilé et créateur du restaurant Le Crocodile - Strasbourg), Soupe
évasion (ou des iles et des épices venus d'ailleurs).

Dans I'un des deux chalets du Village du Partage dédié au
collectif Humanis.
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L'Express - Jeudi 10 Décembre 2015

Des étoiles plein |la soupe au marché de Noél de
Strasbourg

Pendant tout le mois de décembre, quatre soupes inventées
par quatre célébres chefs alsaciens sont proposées place
Kléber, dans le chalet du collectif Humanis. Chaque jour, les
bénévoles se succédent pour servir aux visiteurs du marché de
Noél un verre de soupe fagon vin chaud.

C’est une operation originale et gourmande qui a pour but de
soutenir des employés en insertion en leur offrant un emploi au
sein d'associations humanitaires basées en Alsace « L'an
dernier, la soupe nous a rapporté au moins 25 000 euros, de
quoi apporter ce qui nous manquait pour 15 postes equivalent
temps plein », détaille Monigue Berthelon, responsable de
I'opération chez Humanis.

Trois ans de succés

Sous la direction du traiteur Kieffer, guatre chefs prestigieux ont
rivalisé d'inventivité pour créer des soUpes aux saveurs
alsaciennes. Pour 2015, c'est le chef Pascal Bastian du Cheval
Blanc a Lembach gui a inaugure cette troisieme edition des

« Soupes etoilees » avec son veloute de topinambour au curry.
Olivier Nasty, chef au relais chdteau Le Chambard a
Kaysesberg, propose aujourd’hui dernier delai, un velouté de
potiron de la Vallée

A partir de demain vendredi 11 et jusqu'au 17 decembre, vous
pourrez deguster une créme de chou-fleur au pain d'épice et
yuzu (un agrume asiatique) mitonnée par le chef Dominigue
Radmacher du restaurant strasbourgeois chez Yvonne. Et enfin,
terminer cetie édition 2015 sur une note exocligue avec un
velouté de haricots coco blancs au paprika de I'ancien chef du
Crocodile, triplement étailé, Emile Yung.

Des recettes qui donnent d’'ores et déja I'eau a la bouche et qui,
si elles sont €laborées par ces grands cuisiniers, sont préparées
par les benévoles, encadrés par un professionnel de la cuisine
Les touristes japonais, malgre tout présents cette année, et trés
friands du made in Alsace ont su faire honneur a la soupe de la
semaine. lis sont d'ailleurs repartis apres en avoir acheté cing
litres.

Plus d'informations sur le facebook de Soupe Etoilee

Vianne de JALRAS

France 3 Alsace - Samedi 5 Décembre 2015

A | Alsace = BasRhin | strasbourg

Au marché de Noél de Strasbourg, des

hectolitres de soupe pour une bonne cause

Cest la froisiéme fois que ces “soupes étoilées” s'installent dans le "village du partage”
du marché de Noé&l, réservé aux organisations humanitaires. Un lieu voulu par la
municipalité comme un contre-point & faspect mercantile de lopération "Strasbourg,
capitale de No&l", qui attire chaque année deux millions de touristes dans fa capitale
alsacienne. En dépit des contréles de sécurité et des restrictions d'accés aux véhicules
motorisés imposés dans la foulée des attentats de Paris, I'affluence est au rendez-vous.

Quatre chefs prestigieux, des quintaux de légumes et des centaines de bénévoles, c'est ia recette

d'une imposante opération humanitaire, organisée tout au long de décembre au marché de Noél de

Strasbourg. 4.400 litres de soupe y Sont vendus au profit d'une bonne cause.

AFP | Publié le 05122015 | 16:36, mis 4 jour le 05

Au pied du sapin iluminé qui domine de 30 métres a principale place de Ia ville, les
militants du collectif Humanis se relaient tous les jours, louche en main. dans ['un des
cabanons de bois du célébre marché - davantage connu pour son vin chaud, ses.
décorations ou ses friandises sucrées. Dans la marmite fumante d'Humanis, quaire
soupes raffinées, dont les recettes ont &té élaborées par de grands chefs alsaciens, vont
se succéder chaque semaine jusqu'a la veille de Nogl.

A trois euros le gobelet, ou neuf euros le paquet d'un litre - conditionné sous vide -,
Iapération doit contribuer a financer la rémunération de salariés en insertion, employés
par des associations humanttaires. *L'an dernier. [a Soupe nous a rapporté au moins
25.000 euros, de quoi apporter ce qui nous manquait pour 15 postes équivalent temps
plein”, détaille Monique Berthelon, responsable de I'opération chez Humanis.

Cinq litres pour des touristes japonais

Une semaine aprés son démarrage, lopération est déja un succés: vendredi. il ne restait
quasiment plus une goutte de la premiére soupe. le velouté de topinambours au curry
concocté par Pascal Bastian, chef du Cheval Bianc a Lembach (deux étoiles au
Michelin). "L'autre jour, des touristes japonais m'en ont acheté cing litres"”, sourit

Caroll Schmidt, I'une des bénévoles qui se relaient dans le cabanon.

Chaque année, des chefs prestigieux prétent leur notoriété a lopération: Olivier Nasti, du
Chambard a Kaysersberg (également deux étiles au Michelin), a imaging un velouté de
potiron. Dominique Radmacher. de "chez Yvonne” & Strasbourg, proposera une créme
de chou-fleur au pain d'épices et yuzu (un agrume asiatique). Et Emile Jung, ancien chet
triplement &toilé du Crocodile a Strasbourg, a congu un velouté de haricots coco blancs
au paprika.

Si I'élaboration des recettes revient aux grands chefs. la réalisation des soupes incombe
bien, en revanche, aux bénévoles du collectif humanitaire. encadrés par un cuisinier
professionnel. *Iis épluchent, iis mixent, et moi je vérifie fassaisonnement”, précise Jean-
Michel Mougard, chef de cuisine du traiteur Kieffer, qui a prété ses locaux pour
lopération

Une demi-tonne de pommes de terre, 350 choux-fleurs, 700 kilos de potiron: tous les
Iégumes ont été offerts gracieusement par des grossistes locaux, de méme que les.
800 litres de créme fraiche. Le résultat est tellement apprécié que "certaines personnes
achetent la soupe pour la servir a leurs invités, a Noél", se félicite Mme Berthelon. Mais
on peut aussi la déguster dans Ia rue: 'La soupe, par un temps pareil, est

wverainel C'est Ia reine de I'hiver", sourit le chef Emile Jung

Humanis

¥ Follow
@AssoHumanis Sm—

1ére Soupe étoilée 2015 "Velouté de topinambour au curry" par
le chef Pascal BASTIAN #Strasbourg #Soupeetoilee #Noel
5:51 PM - 27 Nov 2015

« B 9
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Magazine Strasbourg Capitale de Noél - Décembre 2016

Strasb d J B
* - Velouté de topinambours au curry
raegmétroqkllr -eu - ' de Pascal Bastian (Le Cheval Blanc™

a Lembach)

AQE,S ACTIONS DU CCEUR - Velouté de potiron de la Vallée,

v Ia sonpe éeoilée «Quand art recette d'Olivier Nasti (Le Chambard**

culinaire, le culte de Ja qualité et e Ifaysersberg» et

la solidarité se rejoignent...» - Créme digh%l"ﬂ;ur ?{Jigsgl‘ijafi%c::he;r
Le collectif Humanis, vous invite & découvrir yLIZL ISGELR 00, L O

une soupe originale créée par I'un des (Chez Yvonne a Strasbourg)

grands chefs d'Alsace. Chaque semaine de - Velouté de coco blanc au paprika,
I'Avent, un nouveau chef et une nouvelle recette d'Emile Jung (ancien chef ***
recette permettent aux visiteurs, en toute du Crocodile & Strasbourg).
gourmandise, de soutenir la création de » Du 27 novembre au 24 décembre, et tous
plus 60 postes d'insertion pour les les vendredis présence du chef créateur de la
associations humanitaires alsaciennes. soupe de la semaine, au Vilage du Partage.

Presse ecrite
Dernieres Nouvelles d’Alsace - 27 Novembre 2016

Les soupes étoilées d’Humanis sont de retour
Pour la i année ive, H is propose sur son stand de la place Kléber des
soupes gastronomiques élaborées par quatre chefs de renom. Une délicieuse maniére de

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE soutenir les actions du collectif tout en soignant ses papilles.

Cette année encore, Humanis réinvente a sa maniére le calendrier de
l'avent, avec non pas un chocolat par jour mais une soupe par semaine. Et
quelle soupe ! Les délicieux breuvages proposés au stand du collectif
installé au village du partage sont signés par des grands chefs de la région :
des recettes sans viande et sans gluten qu'ils ont élaborées spécialement,
cédées aux bénévoles — secrets de fabrication inclus — et que les gourmands
pourront bientét reproduire a la maison.

Au casting de I'édition 2015 de « La soupe étoilée », on trouve Dominique
Radmacher, chef de Chez Yvonne, et sa créme de chou-fleur au pain
d'épices et yuzu (du vendredi 11 au jeudi 17), Olivier Nasti, chef du
Chambard de Kaysersberg, qui signe un velouté de potiron de la Vallée (du
vendredi 4 au jeudi 10 décembre), et Pascal Bastian, chef au Cheval Blanc &
Lembach, dont le velouté de topinambours au curry est a déguster dés
aujourd’hut et jusqu'a jeudi. Engagé depuis le début dans cette opération,
U'ancien chef étoilé du Crocodile Emile Jung cloturera cette édition avec un
velouté de coco blanc au paprika servi du vendredi 18 au jeudi 24
décembre.

Sur place ou & emporter

Comme les années précédentes, les soupes peuvent étre achetées 3€ au
gobelet ou 9€ au litre conditionné sous vide (pour une préparation au bain-
marie qui garantit de préserver toutes les saveurs). L'opération ayant fait un
triomphe l'année derniére, avec pas moins de 3 600 litres vendus, le
collectif table cette année sur plus de 4 000 litres.

Réalisés par des professionnels et des bénévoles dans les cuisines du
tratteur Kieffer, avec des ingrédients fournis gracieusement par les
partenaires d’Humanis (la Sapam et Alsace-Lait), ces potages ont la double
ambition de ravir les papilles et de soutenir les actions de solidarité du
collectif. A travers la bourse au projet, qui sera cette année tournée vers
laccés des enfants a Ulinstruction, et le financement a lannée d'une
quinzaine de postes d'insertion au sein d’Humanis.
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Centre-ville - Quatriéme édition de la Soupe étoilée du collectif Humanis

Des soupes, des chefs,
de la solidarité

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

Strasbourg - Village du partage

Une soupe solidaire pas
comme les autres

Pour la 4e édition, le Village du partage va accueillir le collectif
Humanis et « La Soupe Etoilée » : un véritable challenge
gastronomique et solidaire pour financer les salariés en insertion
et divers projets. Quatre chefs de renom, quatre recettes inédites
de qualité pour un moment de partage et de fraternité.

Le collectif associatif Humanis invite & nouveau cette année a
découvrir, dans le cadre du marché de Noél, des soupes créées
par des grands chefs d’Alsace. Les recettes aident a financer les
emplois d'insertion de la structure

outien a l'opéfation. P!

Un velouté de cépes et salsifis : voila le
choix de Ludovic Kientz, le chef du
restaurant le Crocodile a Strasbourg. Ce
dernier va en effet ouvrir le bal des
quatre semaines de l'opération Soupe

Le collectif Humanis regroupe plus de
106 associations sous le mantras « aider
ict pour aider la-bas » mais également
Plus de 65 salariés en insertion.

Des postes chers a Humanis, comme

EFollée, ce samedi place Kiéber, au yexplique Monique Berthelon, fondatrice
Village du Partage. du collectif et maintenant co-présidente

et en charge du Village du Partage. « Face a la baisse du financement accordé aux
postes de salariés en insertion, nous avons da trouver une solution : supprimer ces
postes était inenvisageable et c’est de la que nous est venue l'idée de la Soupe
Etoilée ».

Trés rapidement des chefs comme Emile Jung, ont apporté leur soutien ainsi que
des partenaires solides « sans lesquels rien ne serait possible »

Ainsi, pendant un mois, bénévoles et salariés vont se mobiliser pour confectionner
et vendre ces soupes d’exception : la préparation aura lieu cette année a la Maison
de Santé Béthel sous les yeux experts des Disciples Escoffier et grace aux deux
tonnes de légumes offerts par SAPAM, aux mille litres de créme gastronomique
Alsace Lait, et aux produits fins de la Maison Lorrho...

Il sera possible de goliter ces mets d'exception pour 3 euros le gobelet ou 9 euros le
litre, en faisant varier les plaisirs au fil des recettes présentées.

Chaque semaine de l'avent, un nouveau chef et une nouvelle recette
permettront aux visiteurs, en toute gourmandise, de soutenir le projet
solidaire mis en ceuvre par le collectif, qut accueille chaque année entre
60 et 65 salariés en insertion pour répondre aux besoins (collectes,
organtsation d'événements ou de projets..) d'associations humanitaires
basées en Alsace.

Veloutés et crémes au menu cette année
1l sera possible de déguster cette année les soupes étotlées de

+ Ludovic Kientz, « Au Crocodtle » * a Strasbourg, du 26 novembre au ler
décembre, velouté de cépes et salsifis ;
+ Romain Creutzmeyer, Le Colbert a Schiltighetm, du 2 au 8 décembre,
créme de potiron au gingembre ;
+ Jean-Georges Klein, La Villa René Lalique , % % & Wingen-sur-Moder, du 9 au 15 décembre, créme de chataignes a
la tome au thé rouge sauvage ;

+ Emile Jung ex-chef % % * et créateur du restaurant « Au Crocodile » a Strasbourg, du 16 au 24 décembre, velouté
blanc de célert.

Ces soupes pourront étre achetées du 25 novembre au 24 décembre au chalet du collectif Humants installé sur la
place Kléber.
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SIraspourg - vuperation >oupe etoiee

Les joueurs de la SIG solidaires

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

Juste aprés leur entrainement, les joueurs de la SIG et leur entraineur
Vincent Collet se sont rendus place Kléber pour soutenir et prendre part
au projet de la « Soupe étoilée ».

Déja présente lors du lancement de la premiére édition, I'équipe a su une
fois de plus, trouver du temps malgré le rythme effréné du championnat.
Ils étaient accompagnés de trois des grands chefs dont Ludovic Kientz,
Emile Jung et Romain Creutzmeyer, le créateur de cette deuxiéme soupe
d’exception, la créme de potiron au gingembre.

Les membres de l'association, les salariés, les touristes ainsi que les
Strasbourgeois ont été ravis par la venue des joueurs : ce fut un moment
de partage centré sur une cause solidaire, comme toujours avec
Humanis.

Les basketteurs ont fait honneur a la soupe, « quitte a se resservir
Strashourg

Des soupes des CthS et de la solidarité place Kléber plusieurs gobelets », comme nous le confie Monique Berthelon, présidente du collectif Humanis.
’
. ’ . . Prochain objectif pour la soupe étoilée : réunir plusieurs représentants religieux !

Le collectif associatif Humanis invite & nouveau cette année a découvrir,
dans le cadre du marché de Noél, des soupes créées par des grands chefs
d’Alsace. Les recettes aident a financer les emplois d'insertion de la
structure. Jusqu’au samedi 24 décembre, il est possible de déguster les
soupes étoilées d’Emile Jung, créateur du restaurant « Au Crocodile » &
Strasbourg. Sa préparation ? Un velouté blanc de céleri.



DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

Strasbourg - Village du partage

Soupe aux étoiles

La recette est simple - prenez quatre chefs, demandez-leur quatre recettes inédites,
faites le plein de légumes et d'épices, touillez délicatement sous le grand sapin et
servez sans attendre cette soupe étoilée concoctée au profit dHumanis et de
linsertion.

A chaque sematne sa recette. Jusqu'ad ce sotr 20 h, on peut y déguster

une (excellente) « créme Du Barry aux parfums de clémentine et d'épices de Nod » concoctée par Nicolas Stamm,
chef 2* Michelin de « La fourchette des ducs -, & Obernat. St aux tnflorescences blanches vous préférez la douce
carotte, attendez demain et le « velouté Crécy au Petit Bonheur » de Gérard Goetz (« Julten » & Fouday). sutvront, du 8
au 15 décembre, une « créme de potiron entre Rhin et Rhone - 1maginée par Christophe Muller, M.OF et chef de
cutstne chez « Paul Bocuse » (3* Micheltn a Lyon) et un « Velouté mystére a la biére de No& de Yolande », proposé du
15 au 24 décemnbre par I'ancten chef du Crocodtle et fidéle de 1a premiére heure, Emfle Jung. Le mieux reste de goter
aux quatre, et la panacée de les acheter au lttre pour les proposer fagon « bar & soupes étoflées » en amuse-bouche,
au révetllon.

Pour la Se année consécutive, les « soupes étollées » se dégustent au chalet du collecuf Humants, place Kliéber,
moyennant 3 € e gobelet. « Nous avons tmaginé cette action pour aider au financement des postes en Insertion,
face ala basse des subventions », explique la coprésidente d' Humants et responsable du projet. Monique Berthelon
Basé a schiitighetm. le collecuf d'assoctations de solidarté tmemationale emplote 60 a 65 salariés en nsertion sur
l'année, sott 35 & 40 équivalents temps plein, qui travatllent pour diverses associations dans ditvers domaines.
« Acheter cette soupe, c'est nous alder & matntentr 15 postes », précise celle qut salue les partenariats qut rendent
I'opération posstble. Avec T'Alsactenne de Testauration qui préte ses culstnes pour préparer la soupe, concoctée & J-2
par une équipe melant personnes en insertion et bénévoles : le président des Disciples Escoffier Alsace, Jean-Michel
Mougard. chargé de recruter les chefs ; la Sapam, qut fourntt gracteusement frutts et légumes. Seule une partie du
beurre et de 1a créme a da etre achetée, pénurie oblige.

La SIG le 7 décembre

L'an dernter, guelque 5 600 ltres de soupe avatent &té vendus au Village du partage. Avec le frotd qut s'annonce, le
chaud breuvage sera plus que jamats d'actualité. Hier, les chefs — parmt lesquels Emtle Jung, dont la motivation n'a
pas fatblt d'un 1ota — donnatent un coup de matn aux assoctations qui se relatent au service. Jeudt 7 décembre 4 19 h,
les joueurs de la SIG et leur entratneur Vincent Collet sont attendus. Avant peut-étre ceux du Racing, les autorités
religieuses et des musictens. Vous en reprendrez blen une louche ?

Derniéres Nouvelles d'Alsace - Novembre 2017

STRASBOURG

PLACE HLEBER

Des soupes de chefs
étoilés a déguster
au Village du Partage
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France Bleu Alsace - Mercredi 29 novembre 2017

Au marché de Noél de Strasbourg, déguster une
soupe gastronomique pour la bonne cause

Mercredi 29 novembre 2017 & 21:31

Par Aude Raso, France Bleu Alsace

000®

Jusqu'au 24 décembre, au chalet Humanis installé place Kléber, se tient la
cinquieme édition de la "Soupe étoilée". Des chefs alsaciens se mobilisent au profit
des associations humanitaires.

France Bleu Alsace - Mercredi 29 novembre 2017

Le Racing et un chef 3 étoiles Michelin sur le stand
d’Humanis

DNA

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

Le Racing et un chef 3 étoiles Michelin sur le stand d’Humanis

Aprés les joueurs de la SIG, qui se sont prétés au jeu des dédicaces jeudi

soir (DNA d'hier), c'est ce samedi au tour de ceux du Racing club de

Strasbourg d'entrer en lice. De 14 h a 14 h 30, cinq d'entre eux

rencontreront leurs fans sur le stand d’Humanis, au Village du partage

de la place Kléber, confirme la coprésidente d’Humanis, Monique

Berthelon. L'occasion de s'y faire servir une excellente « créme de

potiron entre Rhin et Rhone » de — et par — Christophe Muller. Le

cuisinier alsacien en poste au restaurant « Paul Bocuse », a Lyon (3

étoiles Michelin, excusez du peu !), a en effet lui aussi confirmé sa

présence ce samedi en début d’'aprés-midi. La recette de la vente des « soupes étoilées », que I'on peut déquster
jusqu'au 24 décembre au Village du partage, moyennant 3 € le bol, sert a financer des postes d'insertion.
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STRAS‘BGURG Marché de Noel

Des étoiles plem la soupe

C’est la soupe du chef Alexis Albrecht qui est en vente cette semaine au Vlllage du partage,
: _-_place Kléber. PHOTO DNA - JEAN CHRISTOPHE DORN

Pendant toute la durée du
marché de Noél, Humanis

sert sa « soupe étoilée » au -

Village du partage, place
Kléber. Cette semaine, c’est
le chef Alexis Albrecht qui a
fourm 1a recette

ban

VELOUTE DES SOUS-BOIS au
riesling et aux crofitons aux épi-
ces. Lintitulé est alléchant, la
_ recette élaborée par le chef
_ Alexis Albrecht, du restaurant
_ Au Vieux couvent i Rhinau.
-« Moi aussi, je fais de la soupe
aux champignons, mais il ne
me serait jamais venu a l'idée
d’y ajouter du vin et des épi-

ces », plaisante Chantal Bis-

choff, la coprésidente d'Huma-
nisi. o

Jusqu’au 24 décembre sur le
stand du collectif de 90 associa-
tions et d’ONG de solidarité in-
ternationale, place Kléber, un

grand chef alsacien propose
chaque semaine sa version de la

« soupe étoilée » : un potage so-
lidaire, dont les bénéfices sont

‘en partie reversés a l'un des
deux chantiers d'insertion gé-
rés par Humanis. « L'année der-
niére, nous avons fait travailler

.78 salariés. » Le reste de l'ar-
gent récolté permet de subven-

tionner les associations sous la
forme de bourse aux projets.
« Plus on vend de soupe, plus
nous avons d’actions concrétes

a I'étranger », compléte la co-
présidente. :

En 2017, plus de 30000€ de
velouté ont ainsi été vendus aux
visiteurs du marché de Noél, au
prix de « 3 € le gobelet et 9 € le

_litre ». Cette année, les salariés

d’Humanis vont préparer - sous

" la coupe de David Gueblé, chef
‘de cuisine chez Kieffer traiteur -

prés de 1500 litres de soupe par
semaine.§ :
Robin DUSSENNE

T T TP ey LT T R e PR R T O TR PR LR ALY PE ey

P Trois autres chefs proposeront
leur recette de « soupe étoilée »

ces prochaines semaines (Julien
Binz, Fabien Mengus et Franck
Pelux). Plus d'informations : |

‘soupeetoilee.humanis.org
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DNA Franck Pelux, un chef étoilé pour la soupe étoilée du
DERNIERES NOUVELLES D'ALSACE marché de Noeél de Strasbourg

Servie pour la sixiéeme année conseécutive au Village du partage du
marché de Noél a l'initiative et au profit du collectif Humanis — sur une
idée, déja, de Monique Berthelon —, la Soupe étoilée a elle aussi accueilli
sa star jeudi dans son chalet de la place Kléber. En fin d’aprés-midi, le
finaliste de I'émission Top Chef en 2017 Franck Pelux, qui a repris les
rénes du Crocodile avec le succes que l'on sait - l'institution de la rue de
'Outre, une étoile Michelin, a réecemment été élu meilleur restaurant
gastronomique du monde par le site TripAdvisor —, est venu servir son
velouté de potimarron a la liqueur de chataigne et pignons de pin
torréfies. Comme celles des trois autres chefs qui 'ont précédé cette
année, sa recette permettra a Humanis de financer ses chantiers
d'insertion dans l'informatique et la logistique, qui remettent chaque

année sur les rails 70 a 80 personnes ayant traversé des difficultés
judiciaires ou sociales.
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VENDREDI 22 NOVEMBRE 2019

Schiltigheim | Solidarité

Humanis développe son opération « Soupe étoilée »

La 7e édition de l'opération « Soupe étoilée » débutera vendredi 23 novembre. Une des
nouveautés cette année, la soupe sera vendue dans plusieurs endroits, a Strasbourg,
Saverne, Wissembourg ou encore Guebwiller.

Dix mille litres, c’est la quantité de soupe qu'espére vendre Humanis cette année. L'an dernier, plus de 7 000 litres
avaient été écoulés

Pour cette 7e édition, le public pourra trouver les soupes proposées au Village du partage place Kléber a Strasbourg,
mais aussi au siége d’Humanis (Schiltigheim) en semaine, ainsi que sur les marchés de Noél de Saverne,
Wissembourg et Guebwiller (selon les horaires de ces marchés).

Autre nouveauté, la soupe sera disponible en bouteilles d’'un demi-litre ou un litre, en plus des habituels sachets sous
vide, sans oublier la possibilité d'en déguster sur place.

Chaque semaine, une recette sera mise a I'honneur. Les quatre recettes ont été mises au point par des chefs
alsaciens étoilés : Yannick Germain, Francis Scordel, Sébastien Buecher et Pascal Bastian. « Humanis les a sollicités,
ils ont donné les recettes et on a fait confectionner les soupes par le traiteur Kieffer, basé a Vendenheim. Les chefs
ont godté les soupes et ont donné leur accord pour la mise en vente », dé Sander, coprésident
d’Humanis, et Kamran Yekrangi, directeur du collectif. L'organisation a choisi de s'appuyer « sur des pros » pour ne
pas prendre de risque et bien respecter les normes d’hygiéne.

Des salariés en insertion fabriquent les soupes

Si le partenariat avec Kieffer existait déja, c'est la premiére fois que des salariés en insertion a Humanis sont en
immersion chez le traiteur afin de fabriquer les soupes. De Tlépluchage des légumes a la cuisson et au
conditionnement, huit personnes sont en rotation, sur cing postes.

« Nous avons voulu aider Humanis par conviction. C'est également une démarche de RSE (Responsabilité sociétale
des entreprises). Et c'est I'occasion de faire découvrir ce secteur a ces salariés en insertion, de les remettre dans un
cycle de vie active. Ce sont des gens qui ont envie », souligne Jean-Jacques Mahr, directeur général. En semi-
autonomie, ce petit groupe venu du chantier d'insertion d’Humanis travaille sur la soupe depuis mi-octobre environ,
sous l'cell attentif d'un chef cuisinier de Kieffer.

Une tonne de céleri, une autre de potimarron, les produits utilisés sont tous de qualité. « On utilise des circuits
courts, des chantiers d'insertion. On a aussi réussi & augmenter nos partenariats avec des fournisseurs. Ainsi, Lactalis
nous a fourni gratuitement les produits laitiers », indique Kamran Yekrangi

En tout, plus d'une centaine de personnes, salariés ou bénévoles, s'investit sur cette opération. « L'idée de la soupe
étoilée est née d’une nécessité économique d'augmenter nos ressources, poursuit le directeur d’Humanis. Soit pour
répondre a des demandes d'associations membres, soit pour pallier une baisse de subventions. »

Financer une bourse aux projets et pérenniser le chantier d'insertion

L'opération a deux objectifs. Le premier est de pérenniser le chantier d'insertion. L'édition 2018 a permis de financer
six postes supplémentaires, portant le total a 73 salariés sur 33 équivalents temps plein sur un an. Sept permanents
encadrent les différents poles du chantier d'insertion : revalorisation informatique, manutention, services,
numeérique etc.

En second lieu, I'opération soutient la bourse aux projets. Cinq a six projets, proposés par les associations membres,
sont retenus chaque année aprés un passage en commission. Grace a la derniére soupe étoilée, cinqg bourses
financiéres ont été attribuées a « Un enfant par la main » (projet en Haiti), le Gref (au Bénin), Sofema (au Niger), La
Calebasse de Tooro (au Sénégal), et Unis vers le sport (au Sénégal), ainsi qu'une bourse « service » a Kassoumai (au
Sénégal).

Du vendredi 22 bre au jeudi 28
au Beeuf, Sessenheim)

: creme de ceéll au par Yannick Germain (L'Auberge

Du vendredi 29 novembre au jeudi 5 décembre : velouté a la carotte et banane, petits croGtons au curry et coriandre
fraiche par Francis Scordel (La Carambole, Schiltighetm)

Du vendredi 6 décembre au jeudi 12
(L’Auberge Frankenbourg, La Vancelle)

: créme de char blancs au riesling par Sébastien Buecher

Du vendredi 13 décembre au mardi 24 décembre : velouté de potimarron au parmesan par Pascal Bastian (Le Cheval-
Blanc, Lembach).

34| DNA

L’AGENDA

STRAS@OUBG
Soupe etoilée

au v:llaﬁe du partage
VENDREDI 20 DECEMBRE.
Dans le cadre de son opéra-
tion annuelle la Soupe étoi-
lée, le collectif d’associations
de solidarité internationale
Humanis propose la 4° recet-
te de la soupe étoilée 2019
avec le chef étoilé Pascal Bas-
tian, chef du restaurant le
Cheval Blanc a Lembach. Il
sera présent au chalet de la
Soupe étoilée sur la place
Kléber vendredi 20 décembre
vers 16 h pour faire découvrir
sa recette de velouté de poti-
marron au parmesan aux visi-
teurs du marché de Noél afin
de soutenir les activités du
collectif Humanis et de ses
membres,




Le Figaro Strasbourg - Vendredi 2 novembre 2019

La Soupe étoilée créée par quatre chefs étoilés, confectionnée et
servie place Kléber, au Village du Partage. Pour cette 7e édition, les
chefs Yannick Germain (PAuberge au Boeuf, Sessenheim), Francis
Scordel (LLa Carambole, Schiltigheim), Sébastien Buecher (I’'Auberge
Frankenbourg, La Vancelle) et Pascal Bastian (Le Cheval Blanc,
Lembach) apporteront leurs généreuses contributions. Les bénéfices de
cette opération contribuent & pérenniser des activités d’insertion
professionnelle (3€ le gobelet, 10€ la bouteille de 1L).

¥

Le Figaro Strasbourg - Vendredi 2 novembre 2019

IDNA

Quand soupes étoilées

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

Des chefs de restaurant
étoilés proposent de
déguster leurs déli-
cieuses soupes, sur
place ou a emporter. Et
ce au bénéfice du col-
lectif d’associations
Humanis. Pour la pre-
miére fois, ils sont pré-
sents a Saverne.

9 opération « La soupe
étoilée » se déroule de-
puis sept ans dans le « Village
du partage », place Kléber, au
marché de Noél de Stras-
bourg. Pour la premiere fois,
cette initiative originale fait
étape a Saverne (*).

Concoctées par de grands
chefs

Quatre chefs de restaurants
gastronomiques ont préparé
des recettes de soupes, aussi
bonnes que dans leurs établis-
sements étoilés ! Elles sont
vendues par litre, 2 emporter,
ou en gobelets a déguster sur

riment avec solidarité

"

Ce mardi, de 16 h a 19 h, plac du chéateau, les énévoles

j

proposeront de la soupe d’un grand chef étoilé, a déguster
sur place ou a emporter. Photo DNA/S.G.

place. Ce mardi, c’est la soupe
de Yannick Germain de
« Lauberge au beeuf » de Ses-
senheim qui est au menu, une
creme de céleri-rave au gin-
gembre.

Cet événement est organisé
par Humanis, un collectif alsa-
cien de 96 associations de soli-

darité locale et internationale.
La vente de ces soupes permet
de soutenir les projets du col-
lectif, et notamment leurs d’ac-
tivités d'insertion profession-
nelle, pour favoriser le retour a
emploi de personnes qui en
sont €loignées. En 2018, 73
personnes en insertion ont

ainsi été salariées d’ Humanis.
Parmi les membres du collec-
tif, I'association « Fraternités
Togo » de Schweighouse-sur-
Moder dont deux bénévoles
sont Savernois. Ils se sont pro-
posés pour tenir un stand a
Saverne pendant quatre jours.
Une initiative favorablement
accueillie par la municipalité.

« Fraternités Togo » a été
créée en 2016 et intervient
dans ce pays d’Afrique pour
parrainer des familles, 22 ac-
tuellement, et des enfants, au
nombre de 45. Sur leur stand,
Jean-Paul et Danitle Marx,
avec la présidente Anne-Marie
Pelosie, vendent également de
Iartisanat, des bredele et des
confitures pour financer leurs
actions.

S.G.

(*) Ce mardi de 16 h a 19 h,
devant la patinoire ainsi que
les lundi 16 et mardi 17 dé-
cembre, aux mémes heures
avec d'autres soupes,
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France 3 - Samedi 30 novembre 2019

Marché de Noél de Strasbourg : Francis Scordel, chef étoilé,
vend sa soupe pour financer des associations

PARTAGES Le collectif d'associations de solidarité internationale Humanis vend du
T 22 novembre au 24 décembre une "soupe étoilée". C'est une soupe
I - i
= congue par un grand chef alsacien, les fonds permettant de financer des

projets solidaires. Le chef Francis Scordel s'est illustré avec une soupe
carotte-banane.

Preuve de la qualité du travail de Francis Scordel, son restaurant a
remporté une premiére étoile au guide Michelin en 2019. Mais
pourquoi mélanger de la carotte a de la banane ? France 3 Alsace lui a
ne "soupe étoilée”, ce n'est pas un potage avec du posé la question entre deux gobelets de soupe : “J'ai beaucoup
U vermicelle en forme de petites étoiles. C'est une soupe voyage. Notre meétier nous fait rencontrer beaucoup d'autres
préparée par un grand chef cuisinier alsacien. Entre les 22 horizons. Au cours d'un voyage dans les Caraibes, on m'a servi, a ma
novembre et 24 décembre 2019, cette soupe est vendue au village surprise, une soupe de carottes avec des beignets & la banane. Et jai
associatif (place Kléber) du marché de Noél de Strasbourg par le trouvé ga sympa I
collectif d'associations de solidarité internationale Humanis. Pour
trois euros le gobelet ou neuf euros le sachet d'un litre, vous
pouvez financer le projet d'une des associations membres. Cartes
bancaires acceptées, et si vous n'aimez pas la soupe, il y a aussi des
crépes.

La créeme de céleri rave au gingembre imaginée par Yannick Germain
(L'Auberge au boeuf, a Sessenheim) céde le terrain, entre le
vendredi 29 novembre et le jeudi 5 décembre, a une nouvelle création.
Place au velouté a la carotte et a la banane, avec des petits
crolitons au curry et a la coriandre. Rien qu'a lire (ou écrire..), ca
donne faim. On doit cette composition culinaire a Francis Scordel,
oeuvrant pour La Carambole, & Schiltigheim.

CARTE - Guide Michelin 2019 : le palmarés
complet des restaurants étoilés en Alsace Réinterpréter et partager

Francis Scordel s'en est donc inspiré : “La banane, c'est des fibres, et
donc un bon liant : ga s'associe bien a la carotte. A cela, j'ai ajouté des
crolitons a la coriandre, car c'est frais comme un agrume, et les
agrumes se marient toujours bien a la carotte. Et la pointe de curry
des crotitons rappelle les mijotés de Madras. Le fil conducteur, c'était
de rassembler des éléments séparés.”

6 yame fe falr crerre sortl o cacre o Nodl en ayant utlisé ia banane
- Francis Scordel, chef étoiié 4 La Carambole (Schitigheim) 27

Le chef étoilé poursuit : "On m'a transmis des bases, des valeurs. J'ai
réinterprété ce qu'on m'a transmis. Et aujourd’hui, je |'ai restitué. L 'idée
de servir une soupe pour des associations, ¢a s'inscrit exactement la-
dedans. On est doublement dans le partage du métier. Je partage ce
qu'on m'a partagé. Et j'aime le fait d'étre sorti du cadre de Noél en
ayant utilisé la banane. Car Noél, c'est les cucurbitacées, c'est les

1. France Tel marrons... Et 1, en I'gjoutant & la carotte, un produit d'hiver, on obtient
un plat atypique."




Q Marehé de Noél de Strasbourg : le ... o -
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Le chef étoilé a imaginé la soupe, mais ce n'est pas lui qui a
personnellement cuisiné les centaines de litres de soupe. Ce sont les
personnes salariées en insertion chez Humanis, via le traiteur
Kieffer de Vendenheim. Et le personnel présent pour encaisser ou
servir est également salarié ou bénévole chez Humanis : jusqu'au 24
décembre, il y en aura dix par jour. Une véritable aventure humaine

Financer des bourses

QOdile Regnier, I'une des 13 co-présidentes de Humanis en fait partie.
Elle nous a détaillé I'engagement de toute cette communauté : “On fait
¢a pour parvenir a deux objectits : améliorer les conditions des
travailleurs en insertion chez nous, et aider nos associations en leur
attribuant des bourses a projets."

L Gréce aux soupes étoiées, on a pu relancer les bourses a projets

- Odile Regnier, co-présidente du collectif Humanis

Avec son confrére d

La responsable du collectif basé a Schiltigheim sait de quoi elle parle :
elle est membre de |'association Macha'k Wayna On lui doit
I'installation d'une serre semi-souterraine pour qu'une population
bolivienne vivant a 3.000 métres de hauteur (ol rien ou presque ne
pousse) puisse avoir acces régulierement a des légumes. Un
poulailler devrait suivre.

La co-présidente souligne : "C'est notre septiéme soupe étoilée. Avant,
Humanis avait du mal a financer ses projets... En fait, c'est grice & ces
soupes étoilées qu'on a pu relancer les bourses."L'occasion de se
rappeler que Noél, c'est avant tout la féte du partage.

z Kieffer, Francis Scordel & Jue gobelet de soupe avec un sourire
Balle

Deux autres chefs alsaciens a I'affiche

Aprés Francis Scordel, deux chefs vont encore montrer |'étendue
de leur talent culinaire :

e du 6 au 12 décembre : la créme de champignons blancs au
riesling et a I'erengi fumé de Sébastien Bucher (L'Auberge
Frankenbourg, a La Vancelle)

e du 13 au 24 décembre : le velouté de potimarron au
parmesan de Pascal Bastian (Le Cheval Blanc, & Lembach)
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Soupe étoilee :
toujours la ruee

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

L’association Humanis a
proposé pour la 7¢ fois
cette année au marché
de Noél de Strashourg
une vente de soupes pré-
parées par des chefs
étoilés. Le stand a recu
vendredi dernier la visite
du chef Pascal Bastian
(Le Cheval Blanc, Lem-
bach).

u village du partage,
dans un chalet sur la
place Kléber, I'association
Humanis a organisé une
nouvelle fois son événement
« La Soupe étoilée ». Huma-

nis est un collectif d’associa- La soupe étoilée du chef Pascal Bastian (a gauche). Photo DNA/Jean-

tions qui s’entraident en Christophe DORN
s'apportant mutuellement

-un soutien administratif,
méthodologique et logisti-
que, notamment grice a la
création d’emplois d’inser-
tion. Pour mener 4 bien ses

projets, Humanis a mis en
place une vente caritative
de soupes préparées par
quatre chefs étoilés de la ré-
gion. Les bénévoles Jean-

Presse écrite

Jacques et Michelle Reeb ra-
content : « Avant méme de
lever les rideaux, il y a par-
fois des personnes qui atten-
dent devant. Elles viennent

pour la qualité, mais surtout
pour faire une bonne ac-
tion. »

Pour succéder a Francis
Scordel (La Carambole a
Schiltigheim), Sébastien
Buecher (L'Auberge Fran-
kenbourg a La Vancelle)
et Yannick Germain (Auber-
ge au Beeuf a Sessenheim),
Pascal Bastian, chef au Che-
val Blanc a Lembach, s’est
rendu vendredi sur le mar-
ché de Noél poury servir sa
recette, imaginée spéciale-
ment pour l'occasion, une
soupe mélant potiron et par-
mesan.

Pour lui, cet événement of-
fre « la possibilité de donner .
facilement un peu de son
temps pour la bonne cause.
Le plus important, c'est de
pouvoir s’entraider, c'est
aussi ¢ca I'esprit de Noél ».

M.G.

Presse écrite

Shilick Infos - Décembre 2019

Strasbourg Capitale de Noél - Décembre 2019

Magique, 2 jours, 3jours, 100%

Place Kiéber

Dégustez la soupe des

chef’s étoiles alsaciens

Nogl a Strasbourg rime avec étoiles. Des étoiles plein le ciel, les yeux, les ceeurs, mais aussi plein les papilles grace a la participation de chefs

étoilés alsaciens ! Et si vous golitiez a leur célébre « soupe étoilée » 7

Dégustez une soupe créée par un chef étoilé alsacien...

Déambulez 3 travers le Marché de No! et faites une pause au Village du Partage, situé Place Kiéber (juste & cété du Grand Sapin) pour y déguster

une soupe concoctée avec amour par des un des chefs étoilés participant & lopération.

Vous serez accueilli sur le stand par ['un des chefs en personne. Yannick GERMAIN du restaurant LAuberge au Boeuf & Sessenheim, Francis
SCORDEL du restaurant La Carambole & Schiltigheim, Sébastien BUECHER du restaurant L'Auberge Frankenbourg 4 La Vancelle, et Pascal
BASTIAN du restaurant Le Cheval Blanc @ Lembach.

Sila recette de la soupe différe selon les chefs, chacun d’entre utilise la méme base d'ingrédients : la culture culinaire, la qualité et lesprit de

solidarité, créant ainsi un velouté plein de douceur, dont la texture moelleuse réjouit les cceurs.

Et faites un geste de solidarité pour les personnes dans le besoin !

Nogl en Alsace, c’est « l'art d"utiliser la nourriture pour créer du bonheur et le partager ». La « soupe étoilée » du Marché de Noél de Strasbourg en

estun bel exemple.

En effet, les Chefs étoilés se mobilisent depuis plusieurs années pour apporter leur soutien au collectif d’associations de solidarité internationale
Humanis et au collectif de pérennisation des activités du Chantier d’Insertion, avec l'objectif de répondre aux besoins de 90 associations

membres basées en Alsace.

En plus de faire pétiller vos papilles, déguster cette soupe est ainsi loccasion de faire un beau geste de solidarité : le bénéfice des ventes est

destiné aux projets humanitaires de ces associations.
Alors, m*hésitez-pas et venez déguster une bonne dose de cette potion magique étoilée sous le sapin illuminé de mille feux !
Du 22 novembre au 24 décembre, place Kiéber.

Infos sur le site de la soupe étoilée

Le Collectif d'associations

de solidal nternationale
HUMANIS vous invite a découvrir
la 7 édition de la Soupe étoilée
au Village du partage, place
Kiéber a Strasbourg mais aussi a
Schiltigheim, a HUMANIS, ol la
soupe sera en vente, jusqu'au 24
décembre, en sachet d'un litre et
&n bouteille d'un litre et 50 cl.

Cette année encore, découvrez les
soupes originales créées par quatre

chefs d'Alsace :

- la soupe creme de ©
gingembre par Yanni
de [Auberge au Beeuf & 5

u'au 28 novembre,
fa carotte et banane,
witons dores au curry et
e fraiche par Francis
Scordel de la Carambole a
Schiltigheim, jusqu'au 5 décembre,

- la créme de champignons blancs
au riesling et & l'erengi fume par
Seébastien Buecher de lAuberge
Frankenbourg a La Vancelle. du &
au 12 décembre,

- le weloute de potimarron au
parmesan par Pascal Bastian du
Cheval Blanc & Lembach du 13 au
24 décembre.

En achetant [a soupe étoilée, vous

contribuez a la pérennisation

dactivites d'insertion profes-
sionnelle, et soutenez des

des associations du col

Humanis, 7 rue du Héron
Plus d'infos sur ;




Dernieres nouvelles d’Alsace - Samedi 25 décembre 2019

Pascal Bastian a servi sa soupe étoilée

Pour le dernier week-end de U'avent, le stand Humanis a accueilli le chef Pascal Bastian qui s’est chargé de servir sa
soupe étoilée.

DERNIERES NOUVELLES D’ALSACE

27 déc. 2019 & 11:53 | mis a jour a 11:58 - Temps de lecture : 1 min

La soupe étoilée du chef Pascal Bastian (en blanc) de Lembach a eu un beau succds 3 Wissembourg. Phota DNA

o D urant les quatre week-ends de I'avent, le collectif Humanis a proposé

des « soupes étoilées » dans son chalet du marché de No&l prés de

o I'abbatiale Saints-Pierre-et-Paul.

La vente de ces soupes solidaires sert a cofinancer cing projets spécifiques,
notamment dans le domaine de l'insertion professionnelle et pour favoriser

e le retour a 'emploi de personnes gui en sont éloignées.

Vendus en gobelets ou en sachets d’un litre, ces potages pas comme les
autres ont été préparés par guatre chefs étoilés d'Alsace avec le plus grand

soin, comme il se doit !

C'est ainsi que toute la journée du dimanche 22 décembre, Pascal Bastian,
chef du Cheval Blanc 3 Lembach, est venu servir son velouté de potimarron

au parmesan en compagnie des bénévoles de la section wissembourgeoise
d’Humanis : succés assuré !

sy COllectif Humani [ £]

S22 iy aenviron 2

[SOUPE ETOILEE]
Merci au chef Pascal Bastian de I' Auberge du Cheval Blanc - Lembach pour sa
recette velouté de potimarron au parmesan disponible jusqu'a mardi | &

soupe étoilée solidaire a
de Noél de Wissem
ier week-end du Marché de Noél,

Soupe Etoilée

Chef cuisinier

Soupe Etoilée, & heureux.
Chef cuisinier - 388 J'aime - 22 décembre 2019, 16:13 - §

Un grand MERCI au chef Pascal Bastian de I' Auberge du Cheval Blanc - Lembach d'étre venu
vendredi au chalet Soupe étoilée au village du pariage & Strasbourg e.
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